Alla por losafnos50,

JuanCano, "el ajera", y la sefiora JuanaTapia

abrieron unpequenokiosko en el Puerto de Melilla. Alli,
entre marineros y vecinos, lafamilia Cano

comenzd unahistoria

de cocina,esfuerzo y hospitalidad.

Trasla muerte de Juan,
la sefioraduanatoma el timén del negocio con caracter,
convirtiéndose en unafigura muy querida enla ciudad.

Esekiosko fue muchomasque unlugar donde comer:
seconvirtié en punto de encuentro,
siempreabierto al puerto y asugente.

Décadas después, sunieto Juanma
convirtié LaPérgolaenun
referente

y hoy, unanuevageneracion
escribe el siguiente capitulo.

Enhomenaje

alamujer valiente

conla quetodo comenzo
nace

La Juana

donde tradicién y vanguardia
seunen

para crear unacocina con alma
un lugar

donde quedarte.
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A COMPARTIR

Puerro ala Brasa& Carbonara de Guanciale 0
(Puerro cocinado a bajatemperatura y terminado ala brasa,acompariadode carbonarade guanciale,velo de
guanciale,crujiente debacony puerro frito)

Alcachofa, Yema Curaday Papadalbérica (4 @
(Alcachofa confitada con yemacurada,cremade foie mi-cuit, reduccion de Jerezy lamina de papadaibérica
gquemadaal momento)

Endivia, Pera Caramelizada& Cabrales @ Q) @

(Endivia frescacon pera caramelizada, lacto-cabralesy nueztostada, alifiada con vinagreta de Jerez y un
delicado matiz citrico)

Anchoasdel Cantabrico“00” @ % @

(Anchoasdel Cantabrico seleccionadas,servidassobre AOVE con gel de piparra y acompafiadasde pan
cristal)

Brava Dim Sum @ @ % @

(Rulo de patata asaday frita, espumade kimchi, lactonesade ajo negro, lactonesa clasica,polvo de togarashi y
rucula fresca.)

RusaSsamjang Ahumada @ @ @ @ @

(Nuestra ensaladilla clasica con lactonesa de ssamjang,espumaahumada,corazén de atin rallado y gambones
salteados)

LaVilla Wings O @ @ @

(Alitasde pollo abaja temperaturay brasa,con salsabarbacoade
mantequilla, servidascon yogur de hierbasaromaticasun
homenajeala Villa y suespiritu de fuego, sabory compafiia)

CanelénDemi-Glace Oriental 6 @ % @

(Canelénde solomillo y entrecot guisadoslentamente con lemongrass, coco y soja, napado con bechamely
salsademiglace japonesa con setasy champifiones.

PESCADOS

Cevichede Dentén-Harissa Verde @

(Dentdn en leche de tigre tradicional, cebolla morada, choclo y canchacrujiente, terminado con chipsde
boniato y harissaverde marroqui)

Carpacciode Gambon & Bisque 0 @ @

(Gambon laminado en crudo, acompafadode bisque de suscabezas,aceite de oliva virgen extra, sal en
escamas,iticula y parmesano.)

Inés Rosales& Tartar de Salmoén @ @ @ @ @

(Tartar de salménalifiado con sriracha,aceite de sésamoy yema de huevo, sobre guacamolecon fruta de la
pasion y tosta de InésRosales, terminado con mahonesade srirachay encurtidos.)

Tartarde Atun Rojo & Wonton @ @ @' @ @

(Tartar de atun rojo de almadrabasobre pastawanton frita, alifado con AOVE, sal, srirachay yema de huevo,
terminado con lacto-sriracha)

Meloso de Atun Rojo @ @ @ @

(Tacosde attin rojo de almadrabacocinadosen soja oscura,leche de coco y citronela, reducidosal estilo
demi-glace,servidosen cazuelacon totoposfritos, hortalizasencurtidasy lactonesa)

Parpatanade atinrojo de almadrabaala brasa )
(Parpatanade attin rojo de almadrabamarcadaa la brasa, servida con duio de pimientosasados)

Ventresca de attin rojo de almadrabaala brasa:?
(Ventresca de attin rojo de almadrabamarcadaa la brasa, servida con duio de pimientosasados)

14.00
6.00/UD
16.00
16.00
13.00

13.00

12.00
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18.00
22.00
16.00
22.00 A
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80.00/kg &N

90.00/Kg X



CARNES
Tartar Brioche & Sriracha @ @ 6 @ @

(Temera de La Fincamaceradaen soja y sésamo,yema fresca, brioche tostado y lactonesa de
sriracha)

PicafiaMadurada & Humo )

(Laminasde picanamaduradacon frutossecostostados, ricula, parmesanoy un delicado toque
ahumado)

Contramuslo ala Brasa,BBQ Coreana @ % @

(Contramuslo cocinado a baja temperatura y terminado a la brasa, glaseado con salsabarbacoa
coreanay acompanado de verduras salteadasde temporada)

JuanaBrioche Burger (® O

(Camede LaFincaen brioche tostado, doble queso fundido, cebolla caramelizaday encurtidos.

Servida contotoposy salsacheddar.)

Carrillera de TerneraOriental @ @ o

(Carrillera estofada conkimchi y soja, puré de patatay coco, hierbasfrescasy palomitas
caramelizadas)

Costilla Smoke & Brasa O @

(Costilla de cerdo cocinadaa baja temperatura, terminada ala brasay ligeramente ahumada,
acompanada de patatas asadas)

Entrecot ala Brasa@
(Entrecot de La Finca marcado ala brasa, acompafiado de patatas asadasy sal en escama)

Solomillo ala Brasa 6
(Solomillo de La Finca marcadoa la rasa,acompafiado de patatas asadasy sal enescama)

CHACINAS

Jamonibérico de bellota
Cecina
Tabla de quesos

POSTRES

Cheesecake de pistacho y frambuesa % @ 0

(Cheesecakesuavede pistacho con matiz tostado y frambuesafresca para equilibrar dulzor y acidez)

Lemon pie, geleé rota y rocas de yogur @ @ G

(Cremade limon intensa, geleé rota y rocascrujientesde yogur sobre baseclasica.)

Cremoso de mascarpone, café y cacao @ 0
(Cremoso de mascarponey café con cacaoamargo, inspirado en el clasico tiramisu.)

Moussede avellana con corazon de gianduja @ (§)

(Mousse aireada de avellana con centro cremoso de gianduja y cobertura de chocolate.)

Surtido de pany mantequilla: 2€
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