Alla por losafnos50,

JuanCano, "el ajero", y la sefiora JuanaTapia

abrieron unpequenokiosko en el Puerto de Melilla. Alli,
entre marineros y vecinos, lafamilia Cano

comenzo unahistoria

de cocina,esfuerzo y hospitalidad.

Trasla muerte de Juan,
la sefioraduanatomo el timén del negocio con caracter,
convirtiéndose en unafigura muy querida enla ciudad.

Esekiosko fue mucho masque unlugar donde comer:
seconvirtié en punto de encuentro,
siempreabierto al puerto y asugente.

Décadas después, sunieto Juanma
convirtié LaPérgolaenun
referente

y hoy, unanuevageneracion
escribe el siguiente capitulo.

Enhomenaje

ala mujer valiente

conla quetodo comenzé
nace

La Juana

donde tradicion y vanguardia
seunen

para crear unacocina con alma
un lugar

donde quedarte.
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A COMPARTIR

Ensalada de tomates con melocotén a la brasa 0 @ @@

(Tomates de temporada, melocotén a la brasa, mozzarella fresca, albahaca y vinagreta
ahumada.)

Ensalada de bacalao y naranja @ @ @ @

(Bacalao desmigado, naranja fresca y polvo de aceituna negra.)

La nieta de la Juana o @ @

(Ensaladilla tradicional con lactonesa de piquillo y ajo, y caballa marinada a la
mostaza.)

Mazmorra y anguila @

(Mazamorra tradicional con anguila ahumada, almendra laminada, huevas de tobiko y
aceite infusionado.)

Salmorejo, feta & corazén de atin @ 6

(Cremoso salmorejo con queso feta, corazén de atun rojo y aceite de oliva virgen extra.)

La alcachofa 6 @

(Alcachofa, lactonesa de queso azul, yema de huevo y virutas de jamén ibérico.)

Pimiento, fermentos y encurtidos 0@ %

(Pimiento rojo italiano relleno de bechamel de quesos, fermentos, sésamo y encurtidos.)

Brava castiza 0
(Brava semipicante con mahonesa de ajo citrica.)

PESCADOS

Ines, salmon y naranja @ @

(Torta de Inés Rosales a la naranja con tartar de salmén y encurtidos.)

Almadraba y patacon 6 @ Q@

(Tartar de attin rojo sobre patacon de platano verde.)

Brioche de tartar de gambon % o (@)

(Brioche relleno de tartar de gamboén, mahonesa citrica y americana de sus cabezas.)

Tiradito de lubina & @

(Lubina con leche de tigre de aji amarillo y maracuya.)

Caneldn de atun rojo @ @ o@@

(Canelon relleno de atun rojo, velouté y salsa de achiote.)

Lubina a la brasa @@

(Lubina a la brasa con tomates cherry confitados en ajo.)

Dorada a la brasa Q@

(Dorada a la brasa con tomates cherry confitados en ajo.)
Parpatana de atun rojo @
(Parpatana de atuin rojo a la brasa con pimientos de Padron)

Galete de atun rojo @

(Galete de atuin rojo a la brasa con pimientos de Padrén.)
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CARNES
Steak tartar 0 @@ @

(Steak tartar de vaca con gel de yema de huevo y totopos.) 18.00
Contramuslo braseado
(Contramuslo de pollo a baja temperatura, glaseado con salsa hoisin y teriyaki, 12.00

acompanado de bimi a la brasa.)

K-Wings € & @
(Alitas de pollo cocinadas a baja temperatura, fritas y glaseadas con salsa 13.00
hoisin-teriyaki y ceballino.) ’

Carrillera de cerdo a la mostaza y sidra @ @ @ @

(Carrillera de cerdo guisada con mostaza y sidra, acompariada de bimi braseado 18.00
con salsa de cacahuete y tahini.)

La Juana Burguer @ @ G

(Came de La Finca en brioche tostado, doble queso fundido, mermelada de 16.50
beicon, cebolla caramelizada y pepinillos.) ’

Entrecot de lomo bajo 0%

(Entrecot de lomo bajo acompariado de patata gratinada con bechamel de 24,00
queso.)

Solomillo de temera 0 @

(Solomillo de temera acompanado de patata gratinada con bechamel de 24.00
queso.)

Chuleta de lomo bajo de vaca Simmental O% P
(Chuleta de lomo bajo de vaca Simmental madurada a la brasa.) 80.00/kg (IN
—

CHACINAS / SALAZON
Anchoas @

“ori - ; - 18.00 €Akvor
Anchoas 00 del Cantabrico con gel de piparras, acompafiadas de pan de cristal.) ; =< SANTONA
Jamon
(Jamén ibérico de bellota acompafiado de pan de cristal.) 22.00
Cecina
(Cecina acompariada de pan de cristal.) 22.00
Do de huevas @) —-
(Hueva de grano de attin rojo y hueva de maruca acompafiadas de tomates 15.00 w DEOROS

secos aromatizados y pan de cristal.) =

Bacoreta y bonito @ @

(Bacoreta y bonito Rey de Oro, acompafiados de frutos secos tostados y pan 12.00 h
de cristal.)

POSTRES

CocoBeach Q)P

) bebios

(Mousse de coco con inserto de pifia y ron, dacquoise de coco, crumble de coco y pifia fresca.) 8.50
La Venezolana ) (D

(Bizcocho genovés embebido en una mezcla de tres leches con un toque de 8.00
canela y ron, acompafiado de merengue ligeramente tostado.) .
Mango Tango o % (Posibilidad sin gluten) 8 j 0 0

(Mousse de mango y yogur natural con cobertura de chocolate blanco, gel de mango y tierra de cacao.)

Pasion Tropical 0 @

(Mousse de maracuya con corazén cremoso de chocolates sobre sablée de chocolate.) 8.00

Surtido de pany mantequilla: 2€
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