
Allá por losaños50,
Juan Cano, "el ajero", y la señora Juana Tapia
abrieron un pequeño kiosko en el Puerto de Melilla. Allí,
entre marineros y vecinos, la familia Cano
comenzó una historia
de cocina, esfuerzo y hospitalidad.

Tras la muerte de Juan,
la señora Juana tomó el timón del negocio con carácter,
convirtiéndose en una figura muy querida en la ciudad.

Ese kiosko fue mucho más que un lugar donde comer:
se convirtió en punto de encuentro,
siempre abierto al puerto y a su gente.

Décadas después, su nieto Juanma
convirtió La Pérgola en un
referente
y hoy, una nueva generación
escribe el siguiente capítulo.

En homenaje
a la mujer valiente
con la que todo comenzó
nace

La Juana
donde tradición y vanguardia
se unen
para crear una cocina con alma
un lugar
donde quedarte.





PESCADOS

A COMPARTIR
16.00

18.00

13.00

15.00

12.00

6.00

14.00

13.00

16.00

22.00

22.00

18.00

18.00

50.00/kg

45.00/kg

80.00/kg

85.00/kg

Ensalada de tomates con melocotón a la brasa
(Tomates de temporada, melocotón a la brasa, mozzarella fresca, albahaca y vinagreta
ahumada.)

Ensalada de bacalao y naranja
(Bacalao desmigado, naranja fresca y polvo de aceituna negra.)

La nieta de la Juana
(Ensaladilla tradicional con lactonesa de piquillo y ajo, y caballa marinada a la
mostaza.)

Mazmorra y anguila
(Mazamorra tradicional con anguila ahumada, almendra laminada, huevas de tobiko y
aceite infusionado.)

Salmorejo, feta &  corazón de atún
(Cremoso salmorejo con queso feta, corazón de atún rojo y aceite de oliva virgen extra.)

La alcachofa
(Alcachofa, lactonesa de queso azul, yema de huevo y virutas de jamón ibérico.)

Pimiento, fermentos y encurtidos
(Pimiento rojo italiano relleno de bechamel de quesos, fermentos, sésamo y encurtidos.)

Brava castiza
(Brava semipicante con mahonesa de ajo cítrica.)

Ines, salmon y naranja
(Torta de Inés Rosales a la naranja con tartar de salmón y encurtidos.)

Almadraba y patacon
(Tartar de atún rojo sobre patacón de plátano verde.)

Brioche de tartar de gambon
(Brioche relleno de tartar de gambón, mahonesa cítrica y americana de sus cabezas.)

Tiradito de lubina
(Lubina con leche de tigre de ají amarillo y maracuyá.)

Canelón de atún rojo
(Canelón relleno de atún rojo, velouté y salsa de achiote.)

Lubina a la brasa
(Lubina a la brasa con tomates cherry confitados en ajo.)

Dorada a la brasa
(Dorada a la brasa con tomates cherry confitados en ajo.)

Parpatana de atún rojo
(Parpatana de atún rojo a la brasa con pimientos de Padrón)

Galete de atún rojo
(Galete de atún rojo a la brasa con pimientos de Padrón.)



CHACINAS / SALAZÓN

POSTRES

CARNES

Coco Beach
(Mousse de coco con inserto de piña y ron, dacquoise de coco, crumble de coco y piña fresca.)

La Venezolana
(Bizcocho genovés embebido en una mezcla de tres leches con un toque de
canela y ron, acompañado de merengue ligeramente tostado.)

Mango Tango
(Mousse de mango y yogur natural con cobertura de chocolate blanco, gel de mango y tierra de cacao.)

(Posibilidad sin gluten)

Pasión Tropical
(Mousse de maracuyá con corazón cremoso de chocolates sobre sablée de chocolate.) 8.00

8.00

8.00

8.50

Steak tartar
(Steak tartar de vaca con gel de yema de huevo y totopos.)

Contramuslo braseado
(Contramuslo de pollo a baja temperatura, glaseado con salsa hoisin y teriyaki,
acompañado de bimi a la brasa.)
K-Wings
(Alitas de pollo cocinadas a baja temperatura, fritas y glaseadas con salsa
hoisin-teriyaki y cebollino.)

Carrillera de cerdo a la mostaza y sidra
(Carrillera de cerdo guisada con mostaza y sidra, acompañada de bimi braseado
con salsa de cacahuete y tahini.)

La Juana Burguer
(Carne de La Finca en brioche tostado, doble queso fundido, mermelada de
beicon, cebolla caramelizada y pepinillos.)

Entrecot de lomo bajo
(Entrecot de lomo bajo acompañado de patata gratinada con bechamel de
queso.)

Solomillo de ternera
(Solomillo de ternera acompañado de patata gratinada con bechamel de
queso.)

Chuleta de lomo bajo de vaca Simmental
(Chuleta de lomo bajo de vaca Simmental madurada a la brasa.)

Anchoas 00 del Cantábrico con gel de piparras, acompañadas de pan de cristal.)

(Jamón ibérico de bellota acompañado de pan de cristal.)

(Cecina acompañada de pan de cristal.)

(Hueva de grano de atún rojo y hueva de maruca acompañadas de tomates
secos aromatizados y pan de cristal.)

(Bacoreta y bonito Rey de Oro, acompañados de frutos secos tostados y pan
de cristal.)

Anchoas

Jamón

Cecina

Dúo de huevas

Bacoreta y bonito

18.00

18.00

16.50

24.00

24.00

80.00/kg

15.00

12.00

18.00

22.00

22.00

13.00

12.00

Surtido de pan y mantequilla: 2€






